
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO libanais

Cordon bleu de dinde
Purée de petit pois à la crème

Vache qui rit BIO
Pomme golden

Feuilleté à la viande

Roti de porc au jus
Gratin aux 2 courgettes

BIO

Yaourt nature BIO
Melon

Salade crétoise à la féta AOP

Lasagne de légumes

Edam BIO
Clafoutis aux cerises

Bétteraves BIO
vinaigrette

Aiguillette de colin au
curry

Riz BIO créole

Samos
Crème vanille BIO

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pizza tomate fromage

Omelette BIO au fromage
Mix méditérrannée

Samos
Semoule au lait

Tartare de tomates MCB à
la mozzarella

Saucisse de veau MC
Purée de pomme de terre

Petit fromage blanc
Abricot MC

Battonets de carottes sauce
tartare

Couscous au boeuf
Semoule BIO

Delice à l’emmental
Cake nuciola 
(à trancher)

Avocat vinaigrette

Filet de lieu à l’italienne
Coquillette BIO semi

complète

Yaourt BIO à la fraise
Pastèque

SEMAINE DU 08 JUIN 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

JOURNÉE DE L’AGRICULTURE

SEMAINE DU 01 JUIN 2026


