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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Pomme de terre en salade

Cordon bleu végétarien
. Poélée de saison BIO

Petit-suisse sucré
Pomme
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MENU DE LA CANTINE

i

Carottes rapées BIO

Lentilles BIO a la
strasbourgeoise

Chanteneige BIO
Compote BIO pomme

Salade de riz aux oeufs BIO

Escalope de veau hachée a la
dijonnaise
Petit pois BIO au jus

Milanette
Flon caramel

Salciccia et beurre %

ROt¢é de dinde au jus
Purée de carottes CE2 a la
créme f"“_"“‘ﬁ
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Yaourt BIO 2 la vanille
Kiwi '
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SEMAINE Du 02 NOVEMBRE 2026

Mercredi

Salade printaniére

Couscous de boeuf
Semoule BIO

Samos
Cookies aux pépites de chocolat

Liev a litalienne
Torsades BIO a la
provencale

Yaourt BIO aux fruits
Banane BIO

SEMAINE DU 09 NoVEMBRE 2026

Mercredi

Salade de lentilles BIO

Coquillettes BIO au fromage
Edam BIO

Tartes aux pommes BIO

Vendredi

Haricots beurres CE2
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Nuggets de poisson
Riz BIO aux tomates
cerises ;

Fromage blanc BIO
Compote pomme fraise
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Le label des cantines bio, locales, saines et durables




